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APERITIF

Pinsa margherita ou "Pinsa de Gabriele” du moment - 14
Margherita pinsa or "Gabriele's Pinsa of the season

Fritto misto- 15
Fritto misto de la mer, aioli, citron
Crispy seafood fritto misto, aioli, lemon

Arancini & mayonnaise a la truffe - 13
Arancini siciliens & mayonnaise a la truffe
Arancini siciliens & truffle mayonnaise

Pissaladiéere - 14
Oignons caramélisés, thym, filet d'anchois a l'huile d'olive
Caramelized onions, thyme, anchovy fillet in olive oil

ENTREES STARTERS

Vitello tonnato - 24

Fines tranches de veau, sauce au thon
Sliced veal with tuna sauce

Burrata Come Prima - 21
Petit pain creusé, burrata & tomate, filet d'anchois, basilic, fleur de sel
Hollowed bread roll, burrata & tomato, anchovy fillet, fleur de sel

Gaspacho de tomates - 17
Coeur de beeuf creusée, gaspacho de tomates ananas, thym, citron
Hollowed beefsteak tomato, tomato-pineapple gazpacho, thyme, lemon

Daurade en ceviche - 23
Daurade marinée a la verveine, péche, amandes
Sea bream marinated with verbena, peach, almonds

Brioche au crabe - 21
Brioche toastée, moelleux de crabe, coriandre, mascarpone, citron jaune & vert
Toasted brioche, crab mousse, coriander, mascarpone, lemon & lime

Salade Ave César - 21

Coeur de romaine, poulet pané, croutons de pain de campagne, parmesan,
sauce César au basilic

Romaine hearts, breaded chicken, country bread croutons, Parmesan,

basil Caesar dressing
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PATES PASTA

Tonnarelli carbonara - 23
Guanciale, pecorino, jaune d'ceuf & basta
Guanciale, pecorino, egg yolk & basta

Ravioli di buffala - 22
Tomates, olives taggiasche, ricotta croustillante
Tomato, Taggiasca olives, crispy ricotta

Garganelli alle vongole, vincentina -34
Jus citronné, palourdes, pesto
Lemony juice, clams, pesto

Risotto au citron et gambero rosso - 28
Risotto safrané, citron & carpaccio de gambero rosso
Saffron and lemon risotto with red prawn carpaccio

PLATS DISHES

Coquelet au citron - 24

Coquelet réti, citron confit, thym, panisses, mayonnaise a la truffe
Spring chicken, preserved lemon, thyme, panisses, truffle mayonnaise

Burger brioché de pouple - 25
Buns, tentacule de poulpe, scamorza fumée, légumes confits, yaourt épice
Buns, octopus tentacle, smoked scamorza, confit vegetables, spiced yogurt

T-Bone de boeuf Scottona (a partager) - 9o
T-bone de boeuf de génisse Scottona, romarin, ail confit, fleur de sel, garniture au choix
T-bone steak (Scottona beef), rosemary, confit garlic, fleur de sel, choice of garnish

Agneau a la cacahuéte - 33
Carré d'agneau pané a la cacahueéte, sauce Jack Daniel's, pommes grenailles
Peanut-crusted rack of lamb, Jack Daniel's sauce, baby potatoes

Filetto di branzino alla “vongole™ - 35
Filet de loup snacké, mousseline de fenouil, sauce vongole
Pan-seared sea bass fillet, fennel purée, vongole sauce

ACCOMPAGNEMENTS SIDES

Salade de romaine au parmesan - 6
Romaine lettuce salad with Parmesan

Pommes de terre grenaille en persillade - 6
Baby potatoes with parsley and garlic

Gnocchi a la sauce tomate - 6
Tomato sauce gnocchi

Broccoletti- 6
Broccoletti
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MENU DEJEUNER LUNCH MENU

ENTREE STARTER

Gaspacho de tomates
Ceoeur de beeuf creusée, gaspacho de tomates ananas, thym, citron
Hollowed beefsteak tomato, tomato-pineapple gazpacho, thyme, lemon

Ou Or

Vitello tonnato

Fines tranches de veau, sauce au thon
Sliced veal with tuna sauce

Ou Or

Burrata Come Prima
Petit pain creusé, burrata & tomate, filet d'anchois, basilic, fleur de sel
Hollowed bread roll, burrata & tomato, anchovy fillet, fleur de sel

PLAT DISH

Ravioli di buffala
Tomates, olives taggiasche, ricotta croustillante
Tomato, Taggiasca olives, crispy ricotta

Ou Or

Demi coquelet au citron

Demi coquelet réti, citron confit, thym, panisses, mayonnaise a la truffe
Half spring chicken, preserved lemon, thyme, panisses, truffle mayonnaise

Ou Or

Le plat du jour
Dish of the day

DESSERT DESSERT

Dessert au choix parmi notre sélection
Choose from our selection of desserts

ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT
28 par personne, hors boissons
STARTER, MAIN COURSE, OR MAIN COURSE, DESSERT
28 per person, drink not included

ENTREE, PLAT, DESSERT
38 par personne, hors boissons
STARTER, MAIN COURSE, DESSERT
38 per person, drink not included
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MENU ENFANT KIDS MENU

PLAT DISH

Petit steak grillé, frites
Grilled mini steak, french fries

Ou Or

Pates a la sauce tomate
Tomato sauce pasta

Ou Or

Filet de poisson du jour, frites
Fish fillet. french fries

DESSERT DESSERT

Boule de glace au choix parmi notre sélection
One scoop of ice cream of your choice from our selection

BOISSON DRINK

Un verre de sirop au choix parmi notre sélection
Flavored syrup with water of your choice

17 par bambino, avec boissons
17 per bambino, drink included
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